
 

 

 

 

 

 

 

 

Über den Chefkoch / Inhaber Boudi 

Mit einer fundierten Ausbildung als Chefkoch im Libanon und über 11 Jahren Erfahrung in 

Dubai hat Boudi seine Leidenschaft für die Küche weltweit bewiesen. Nach fünf Jahren bei 

Moudi in Zürich und seiner Tätigkeit im renommierten 5-Sterne-Hotel Waldhaus Flims, 

bringt er nun sein Können und seine Liebe zur libanesischen Küche in sein eigenes 

Restaurant: Li Beirut Restaurant by Boudi. Hier vereinen sich Tradition und Innovation, 

um Ihnen authentische Aromen aus dem Herzen des Libanon zu bieten. 

 

 

About The Chef / Owner Boudi 

With in-depth training as a chef in Lebanon and over 11 years of experience in Dubai, Boudi 

has proven his passion for cuisine worldwide. After five years at Moudi in Zurich and 

working at the renowned 5-star Hotel Waldhaus Flims, he is now bringing his skills and love 

for Lebanese cuisine to his restaurant: Li Beirut Restaurant by Boudi. Tradition and 

innovation come together to bring authentic flavours from Lebanon's heart. 

 

 

بوديالمطعم  وصاحب\شيفالعن نبذة  

عامًا في دبي، أثبت بودي شغفه بالمطبخ في جميع  11اهي في لبنان وخبرته التي تزيد عن بفضل تدريبه المتعمق كط

نجوم، ينقل الآن  5أنحاء العالم. بعد خمس سنوات في مودي في زيوريخ والعمل في فندق فالدهاوس فليمز الشهير ذو الـ 

ي. هنا يجتمع التقليد والابتكار ليقدما لك مهاراته وحبه للمطبخ اللبناني إلى مطعمه الخاص: مطعم لي بيروت باي بود

 .النكهات الأصيلة من قلب لبنان

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 Suppe | Soup | شوربة 

 

 

Tages Suppe  9.- 
Daily Soup 
 شوربة اليوم
 
 

 Salate | Salads |السلطات 
 
 

Fatoush Herzlattich Salat | Gurke | Radieschen | Granatapfel Dressing  13.5 

Fatoush Heart's Lettuce | Cucumber | Radish | Pomegranate Dressing  

 مقل  دبس الرمان |  خس | خيار | فجل |
ز خب   فتوش 

 
 

Tabouleh Petersilie | Tomaten | Bulgur  14.- 
Tabouleh Parsley | Tomato | Bulgur 

بقدونس | بندورة | برغل   تبولة  
 
 

Laban bel Khyar Joghurt | Gurke | Pfefferminze 11.- 
Laban bel Khyar Yogurt | Cucumber | Peppermint 

ن بالخيار ز  | خيار |  لب  نعنع لب   
 
 

Falafel Salat Kichererbsen Bällchen | Herzlattich Salat | Sesamsauce  17.5 
Falafel Salad Chickpea Balls | Salad | Sesame Sauce 
 سلطة الفلافل فلافل | سلطة | صلصة الطحينة
 
 

Halloumi Salat Rucola Salat | gegrillter Halloumi Käse | Baumnusskerne |Hausgemachtes Dressing 16.- 
Halloumi Salad Rocca Salad | grilled Halloumi Cheese | Walnuts | Homemade Dressing  

| صلصة المطعم| جبتة حلوم مشوي  روكا سلطة   سلطة حلوم  
 
 
 

 
Allergien und Unverträglichkeiten berät Sie unser Team gerne persönlich. Bei 

Our team will gladly advise you about any allergy or intolerance. 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1 % MwSt. 
 All prices are quoted in Swiss Francs (CHF) including 8.1 % VAT. 

 
 



 

 

 
 
 

Hummus de Boudi | Hummus of Boudi | حمص بودي 
Klassischer Hummus Kichererbsenpüree | Tahini | Olivenöl 11.- 
Classic Hummus Chickpeas puree | Tahini | Olive Oil 

| زيت زيتون  دبس السمسمحمص مطحون | حمص كلاسيكي   
 

Hummus bel Lahmeh Hummus | Lammfilet | Olivenöl 18.- 
Hummus bel Lahmeh Hummus | Lammfilet | Olive Oil 

حمص | فيليه غنم | زيت زيتون حمص باللحمة   
 

Hummus bel Lahmeh wel Snoubar Hummus | Lammfilet | geröstete Pinienkerne | Olivenöl 19.5 

Hummus bel Lahmeh Hummus | Lammfilet | roasted Pine Nuts | Olive Oil 

حمص | فيليه غنم | صنوبر محمص | زيت زيتون حمص باللحمة   
 

Hummus Scharf Hummus | Pikante Walnusspaste | Olivenöl 13.- 
Hummus Spicy Hummus | Spicy walnut paste | Olive Oil 

حمص | محمرة | زيت زيتون  حمص حر  
 

Hummus Randen Hummus | Randenmousse | Olivenöl 12.5 

Hummus beetroot Hummus | beetroot Mousse | Olive Oil 

حمص | شمندر مهروس | زيت الزيتون بالشمندر  صحم  
 

Hummus Bayrouti Hummus | Petersilie | Kreuzkümmel | Olivenöl 13.- 
Hummus Bayrouti Hummus | parsley | cumin | Olive Oil 

ي 
 
وت حمص | بقدونس | كمون | زيت زيتون حمص بير  

 
Teigtaschen | Dumplings | معجنات 
Fatayer bel Sbenegh Gebackene Teigtaschen | Spinat | Sumak | Pinienkerne 3 Stk.    10.5 

Fatayer bel Sbenegh Baked Dumplings | Spinach | Sumac | Pine Nuts 

الصنوبرمعجنات محشية بالسبانخ | سماق |   فطاير بالسبانخ 
 

Rakakat bel Jebneh gerollter Teig | libanesischer Käse | Kräuter  4 Stk.    12.- 
Rakakat bel Jebneh Rolled Dough | Lebanese mix Cheese | Herbs 

بالجبنة اللبنانية والأعشابفائف عجينة الرقائق المحشية ل  رقاقات بالجبنة 
 

Sambousek bel Lahmeh, frittierte Teigtaschen | Hackfleisch | Pinienkerne 3 Stk.    13.5 

Sambousek bel Lahmeh, Fried Dumplings | Minced Meat | Pine Nuts 

صنوبر | ةمفرومة لحم |معجنات مقلية ومحشية    سمبوسك باللحمة 
 

Lahmeh Baajin gebackener quadratischer Teig | Hackfleisch | Tomaten | Pinienkerne 3 Stk.    12.- 
Lahmeh Baajin Baked Square Dough | Minced Meat | Tomatoes | Pine Nuts 

| صنوبر بندورة|  مفرومةمعجنات مخبوزة ومحشية لحمة  ن     لحمة بعجبر
 

Kebbeh bel lahmeh gefüllter Bulgurteig | Hackfleisch | Nüsse 3 Stk.    13.5 

Kebbeh bel lahmeh Stuffed bulgur dough | minced meat | nuts 

غل محشية | لحمة  عجينة  كبة باللحمة  مفرومة | مكسرات الب 



 

 

 

 
 
 
Kalte Mezze | Cold Mezze | مازة باردة 
 
 
Mutabal Geräucherte Aubergine | Sesampaste | Olivenöl 11.- 
Mutabal Smoked Eggplant | Sesame Paste | Olive Oil 

 متبل باذنجان مدخن | طحينة | زيت زيتون
 
 

Labneh Joghurtcreme | Tomaten | Olivenöl 10.- 
Labneh Yoghurt Cream | Tomato |Olive Oil 

ز مكثف  بندورة | زيت الزيتون | لب   لبنة 
 
 

Labneh Harra Joghurtcreme | Chilli | Olivenöl 11.- 
Labneh Harra Yoghurt Cream | Chili |Olive Oil 

ز مكثف  | زيت الزيتون حر  | لب   لبنة حره 
 
 

Grüne Labneh Joghurtcreme | blanchierter Basilikum | Pinienkernpüree | Olivenöl 12.- 
Green Labneh Yoghurt Cream | Blanched Basil | Pine seeds puree | Olive Oil 

اء ز مكثف | ريحان | صنوبر مطحون | زيت زيتون  لبنة خضن لب   
 
 

Labneh w Zaytoun Joghurtcreme | schwarzes Olivenpüree | Olivenöl 11.- 
Labneh w Zaytoun Yoghurt Cream | Black Olive Puree | Olive Oil 

ز مكثف | زيتون أسود مطحون لبنة وزيتون لب   
 
 

Muhamara Walnusspaste | scharfe Paprika | Granatapfelsirup 12.- 
Muhamara Walnut Paste | hot Peppers Paste | Pomegranate Syrup 

 محمرة  فليفلة حرة  | دبس الرمان  | جوز مطحون
 
 

Warak Inab gefüllte Weinblätter mit Reis | Tomaten | Petersilie 12.- 
Warak Inab Stuffed Grape Leaves with Rice | Tomato | Parsley 

  بالأرز | بندورة | بقدون
سمحش    ورق عنب 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
Warme Mezze|WarmMezze | مازة ساخنة 
 
 

Musakaa Aubergine | frische Tomatensauce | Kichererbsen 12.- 
Musakaa Eggplant | fresh Tomato Sauce | Chickpeas 

| صلصة البندورة  الطازج | حمص حب مسقعة باذنجان  
 
 

Batata Harra Kartoffelwürfel | Pepperoncini | Koriander | Zitronensaft 11.- 
Batata Harra Diced Potatoes | Spicy | Coriander | Lemon Juice 

اء | عصبر الليمونبطاطا مقلية مكعبات | حر | كزبرة خضز  بطاطا حرة  
 
 

Lubiyeh bel Zet grüne Bohnen | frische Tomatensauce 12.- 
Lubizeh bel Zet Green Beans | Fresh Tomato Sauce 

اء | صلصة البندورة الطازجة   لوبية بالزيت لوبية خضز
 
 

Falafel frittierte Kichererbsenbällchen | Taratorsauce (Tahini, Zitrone, Kreuzkümmel) 11.- 
Falafel Fried Chickpeas Balls | Tarator Dip 

 فلافل أقراص الحمص المطحون المقلية | صلصة الطراطور
 
 

Tomaten Burgul Burguleintopf | Frische Tomatensauce | Kichererbsen  10.- 
Tomato Burgul Cooked Stew Burgul | Fresh Tomato Sauce | Chickpeas  

برغل مطبوخ | صلصة البندورة الطازجة | حمص حب برغل بالبندورة  
 
 

Poulet Flügel provencale gegrillte Pouletflügel| Knoblauch | Koriander | Zitronensaft 6 Stk.    14.- 
Chicken Wings Provencal Grilled Chicken Wings | Garlic | Coriander |Lemon Juice 

ثوم | كزبرة | عصبر حامض قطع جوانح دجاج مشوية | ٦ جوانح دجاج بروفنسال  
 
 

Crevetten Crevetten | Senf | Zitronensauce 6 Stk.    16.- 
Shrimps Shrimps | Mustard Lemon Sauce 

حامض ال صلصة الخردل مع قطع قريدس | ٦ قريدس  
 
 

Halloumi gegrillter Halloumi Käse | Granatapfelsirup | Zaatar (lib. Gewürz) 4 Stk.    11.- 
Halloumi Grilled Halloumi Cheese | Pomegranate syrup | Zaatar 

| دبس الرمان | زعب   قطع 4 جبنة حلوم مشوية حلومي   

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
Zum Teilen (ab 2 Pers.) | Sharing (from 2 pers.) | ) ن  تشكيلة مقبلات مشكلة )لأكير من شخضبر
 

 
Mezze mix vegetarisch 5 kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat  30.- p.P.  
Weinblätter und Falafel Stücke pro Person. 
Mezze mix veggie 5 of cold & warm Mezze-Bowls with Fatoush Salad | 
Wine Leaves and Falafel for each person. 

  شخص لكلفلافل وورق عنب ة والباردة مع سلطة الفتوش قطعة كاسات مشكلة من المازة الساخن  ٥مازة مشكلة  
 
Mezze mix vegan 5 kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat | 31.- p.P. 
und dazu jeweils Weinblätter und Falafel Stücke pro Person. 

Mezze mix vegan 5 of Cold & Warm Mezze-Bowls with Fatoush Salad | 
 Wine Leaves and Falafel for each Person. 

قطعة فلافل وورق عنب لكل شخصكاسات مشكلة من المازة الساخنة والباردة مع سلطة الفتوش   ٥مازة مشكلة    
 
Mezze mix glutenfrei 5 kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat, 32.- p.P. 
und dazu jeweils Weinblätter und Falafel Stücke pro Person. 

Mezze mix gluten Free 5 of Cold & Warm Mezze-Bowls with Fatoush Salad | 
Wine Leaves and Falafel for each Person. 

ن مازة مشكلة   كاسات مشكلة من المازة الساخنة والباردة مع سلطة الفتوش  ٥ خالية من الغلوتبر  
 قطعة فلافل وورق عنب لكل شخص
 
Mezze mix Fleisch, 5x kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat | 38.- p.P. 
dazu jeweils mini Kaftaspiess | mini Pouletspiess | Falafel pro Person. 

Mezze mix Meat, 5x cold & warm Mezze-Bowls with fatoush salad | 
mini Kafta Skewer | mini Chicken Skewer | Falafel per Person. 

كاسات مشكلة من المازة الساخنة والباردة مع سلطة الفتوش  ٥مازة مشكلة   
ين دجاج  ز صغبر ين كفته وسيخبر ز صغبر لكل شخص فلافل ةوقطع سيخبر  

 

 

Kinder Menü | Children Menu | وجبات الأولاد 

 
Pouletspiess mit Pommes oder Reis 16.-  
Chicken Skewer with fries or rice 

مع بطاطا مقلية أو أرز  سيخ دجاج  
 

Poulet Nuggets (6 Stk.) mit Pommes 15.- 
Chicken Nuggets (6 Pcs.) with French Frıes  

دجاج مع البطاطا المقليةقطع  ٦ ناغتس  
 

Fischstäbchen (5 Stk.) mit Pommes 14.- 
Fish Fingers (5 Pcs.) with French Fries 

( مع البطاطا المقليةقطع ٥) أصابع السمك  



 

 

 

 
 
 
 
Chef Teller | Chef Plates |  أطباق الشيف 
 

Mashewi Li-Beirut Kafta | Shish tawook | Rinderfiletspiess | Lammfiletpiess | Lammkotelett | Sejok 60.- 
Mashewi Li-Beirut Kafta | Shish tawook | Beef filet skewer | Lamb filet Skewer | Lamb Chop | Sejok  

وت لحم شقف غنم | كستلاتة غنم | كفتة | شيش طاووق | لحم شقف بقر| سجق مشاوي لبير  
 
 

Li-Beirut Burger Hackfleisch (150g) | Mezze | Pommes 22.- 
Li-Beirut Burger minced Meat (150g) | Mezze | French Fries  

وت برغر غ( | مازة | بطاطا مقلية١٥٠لحمة مفرومة ) لبي   
 
 

Shawerma (Poulet) grilliertes mariniertes Poulet | Knoblauchcreme | Essiggurken 27.- 
Shawerma (Chicken) Grilled Marinated chicken | garlic cream | pickles  

حات دجاج مشوي شاورما دجاج   | كريم ثوم | كبيس ش 
 
 

Shawerma (Rind) grilliertes mariniertes Rindfleisch | Hummus | Essiggurken | Biwaz 32.- 
Shawerma (Beef) Grilled Marinated Beef Meat | Hummus | pickles | Biwaz 

حات  شاورما لحم   | حمص | كبيس مشوي لحمش 
 
 

Samkeh Harra Trabelsiyeh Dorade Fisch Filet | scharfe Tahinisauce |Batata Harra 32.- 
Samkeh Harra Trabelsiyeh Sea Bream Filet | spicy tahini sauce | Batata Harra 

  | بطاطا حرة الحرة ةين| صلصة الطحطرابلسية سمك اجاج  سمكة حرة
 
 

Kastaleta Ghanam (4 Stk.) Lammkotelett | Hummus | Biwaz 36.- 
Kastaleta Ghanam (4 Pcs.) lamb chops | hummus | biwaz  

) قطع( ريش الغنم | حمص | بيواز كستلاتة غنم  
 
 

Kharouf Mehshi Lammhaxe (Sous Vide) | Hackfleisch mit Reis | Natur Joghurt 31.- 
Kharouf Mehshi Lamb shank (sous vide) | Rice with Meat | Natural Yoghurt 

ي 
ز  خروف محش  لحم خروف طري | أرز مع اللحم | لب   

 
 

Djej w Batata Pouletschenkel im ofen | Kartoffeln | Koriander | Zitronensaft | Reis 26.- 
Djej w Batata Chicken thighs in the oven | potatoes | Coriander | lemon juice | Rice 

| أرزفخذ دجاج مشوي بالفرن | بطاطا | كزبرة | عصبر حامض  دجاج وبطاطا  
 
 

Sheikh al Mahshi gegrillte Aubergine gefüllt | Hackfleisch | Pinienkerne | frische Tomatensauce | Reis 29.- 
Sheikh al Mahshi grilled eggplant stuffed | minced meat | pine nuts | fresh tomato sauce | rice 

ي 
  | لحم مفروم | صنوبر | صلصة طماطم طازجة | أرز شيخ المحش 

باذنجان مشوي محش   



 

 

 
 
 
Einzel Spiesse | Single Skewers |  أسيا خ فردية 
 

Kafta Spiess Hackfleisch (Lamm&Rind) | Zwiebel | Petersilie 10.- 
Kafta Spiess Minced mix meat (Lamb&Beef) | Onion | Parsley 

لحمة مفرومة)بقر وغنم( | بصل | بقدونس كفته  
 

Shish Tawook marinierte Pouletbrust mit Joghurt | Zitronensaft 9.- 
Shish Tawook Marinated Chicken breast with yoghurt | Lemon juice 

ز | صدر دجاج  شيش طاووق عصبر الحامضمنقوع باللب   
 

Lammfilet Spiess mariniertes Lammfilet |Olivenöl | Orientalische Gewürze 11.- 
Lamb fillet Skewer marinated Lamb fillet |Olive Oil | Oriental Spices 

قبة |زيت زيتون |فيليه غنم متبلة  سيخ لحم فيليه غنم وب  هارات ش   
 

Rinderfilet Spiess mariniertes Rinderfilet | Olivenöl | Orientalische Gewürze 12.- 
Beef Filet Skewer marinated Beef fillet | Olive Oil | Oriental Spices 

قبة سيخ فيليه بقر   فيليه بقر متبلة |زيت زيتون | وب  هارات ش 
 

Sejok Hackfleisch (Lamm&Rind) | Knobli | Kreuzkümmel 10.- 
Sejok minced Meat (lamb & beef) | Garlic | Cumin 

لحمة مفرومة)بقر وغنم( | ثوم | كمون سجق  
 

Beilagen | Side Dishes |  أطباق جانبية 
 

Orientalischer Reis | Oriental Rice |   
ق   -.7 أرز ش 

Zimtreis mit Hackfleisch | Cinnamon Rice with minced meat | 9 أرز بالقرفة واللحمة المفرومة.- 
Pommes | French Fries | 8 بطاطا مقلية.- 
Süsskartoffel Pommes | Sweet French Fries | 9 بطاطا مقلية حلوة.- 
Potato Wedges | Potato Wedges | زبطاطا ويدج  8.- 

 
Dessert | Sweets |  حلويات 
Hausgemachte Baklawa gefüllt | gemischte Nussmischung | Zuckersirup 5.- 
Homemade Baklawa Stuffed mixed nuts | Sugar Syrup  

بيتية محشية | مكسرات مختلطة | قطر بقلاوة  
 

Tamriyeh fleischige Datteln | Pistaziencreme | geröstete Nüsse (3 Stk) 7.50 

Tamriyeh fresh dates | Pistachio cream | Roasted Nuts (3 Pcs.) 

قطع( تمرية 4تمر طازجة | كريمة الفستق | مكسرات ) تمرية  
 

Mohalabyeh bel Zaafaran Milchpudding | Safran | Pistazien 7.- 
Mohalabyeh bel Zaafran Milk Pudding | Saffron | Pistachio 

فستقمهلبية | زعفران | بالزعفران  مهلبية  
 

Othmaliyeh bel Ashta  9.- 

Othmaliyeh bel Ashta  
  عثملية بالقشطة



 

 

 
 
 
Alkoholfrei Getränke | Alcoholfree Drinks  
وبات غير كحولية    مش 
 

Coca Cola | Coca Cola Zero | Fanta | Sprite 33cl 5.- 
Gazoza Mandarine | Gazoza Zitrone 35cl 5.- 
Rivella Rot 33cl 5.- 
Apfelschorle 33cl 5.- 
Ginger Beer 20cl 5.- 
Mineralwasser Klein mit / ohne  5.- 
Mineralwasser Gross mit / ohne  8.- 
Barbican 0.0 % 33cl 5.5 

Calanda 0.0 % 33cl 5.5 

Heineken 0.0 % 33cl 5.5 
 

Säfte & Alkoholfreie Cocktails | Juices & Alcoholfree Cocktails  
 العصائر والكوكتيلات 
 

Libanon Passions Frucht | Kokosnuss | Anassaft | Orangensaft  14.- 
Al manara Mangosirup | Gazoza Mandarine | Orangensaft  15.- 
Al Hamra Strasse Ginger Beer| Pfefferminze | Gurkensirup |Gazoza Ztirone  15.- 
Zaytouna Bay frische Limetten | Pfefferminze | Ginger Beer  15.- 
Li Beirut Passion Ginger Beer | Limetten | Maracujasaft  15.- 
Jallab (Dattelgetränk an Mandelgarnitur)  8.- 
Wardet Habibi (Rosenblüten-Getränk)  8.- 
Gin Tonic 0.0 %  11.- 
Orangensaft  7.- 
Ananassaft  7.- 
Granatapfelsaft frisch gepresst  11.- 
Hausgemachter Laban Ayran  5.5 

Hausgemachter Ingwer Eistee  5.5 
 

Heisse Getränke | Hot drinks | وبات الساخنة  المش 
 

Tee Variation  4.5 

Li-Beirut Tee  4.- 
Hausgemachter Ingwer Tee mit/ohne Honig  6.5/5.5 
Espresso  4.5 

Doppelter Espresso  5.5 

Espresso Macchiato  5.- 
Kaffee Cream  5.- 
Capuccino  5.5 

Latte Macchiato  5.5 

Sahlab (Puddinggetränk aus der Orchideenknolle)  6.5 
  
 



 

 

 
 
 
 

 
 

Deklaration 
 
 

Lamm  
Schweiz  

Neuseeland 

 
Rind 

Schweiz 
 

Pouletschenkel 
Schweiz 

Deutschland 

 
Dorade 

Türkei 

 
Crevetten 

Indien 

 
Brot 

Deutschland 
 
 

Allergien und Unverträglichkeiten berät Sie unser Team gern persönlich. Bei 
Our team will gladly advise you about any allergy or intolerance. 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1 % MwSt. 
All prices are quoted in Swiss Francs (CHF) including 8.1 % VAT. 

 
 


