Li-Beirut o < g yuo |

Libanesisches Restaui‘aht

Uber den Chefkoch / Inhaber Boudi

Mit einer fundierten Ausbildung als Chefkoch im Libanon und dber 11 Jahren Erfahrung in
Dubai hat Boudi seine Leidenschaft flr die Kiiche weltweit bewiesen. Nach fiinf Jahren bei
Moudi in Zlrich und seiner Tatigkeit im renommierten 5-Sterne-Hotel Waldhaus Flims,
bringt er nun sein Konnen und seine Liebe zur libanesischen Kiche in sein eigenes
Restaurant: Li Beirut Restaurant by Boudi. Hier vereinen sich Tradition und Innovation,
um lhnen authentische Aromen aus dem Herzen des Libanon zu bieten.

About The Chef / Owner Boudi

With in-depth training as a chef in Lebanon and over 11 years of experience in Dubai, Boudi
has proven his passion for cuisine worldwide. After five years at Moudi in Zurich and
working at the renowned 5-star Hotel Waldhaus Flims, he is now bringing his skills and love
for Lebanese cuisine to his restaurant: Li Beirut Restaurant by Boudi. Tradition and
innovation come together to bring authentic flavours from Lebanon's heart.
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Libanesisches Restaurant

Suppe | Soup | d)ei

Tages Suppe
Daily Soup
poall dygdo

Salate | Salads | <Ualudl

Fatoush Herzlattich Salat | Gurke | Radieschen | Granatapfel Dressing
Fatoush Heart's Lettuce | Cucumber | Radish | Pomegranate Dressing

Hoo 515 | oyl s | b | ol | e Jlogid

Tabouleh Petersilie | Tomaten | Bulgur
Tabouleh Parsley | Tomato | Bulgur

Jen | By | pwigiasy dlgsd

Laban bel Khyar Joghurt | Gurke | Pfefferminze
Laban bel Khyar Yogurt | Cucumber | Peppermint

e | ok | o ol ol

Falafel Salat Kichererbsen Billchen | Herzlattich Salat | Sesamsauce

Falafel Salad Chickpea Balls | Salad | Sesame Sauce
digdall dpalys | Aale | J856 JONAI dlabes

Halloumi Salat Rucola Salat | gegrillter Halloumi K&se | Baumnusskerne |Hausgemachtes Dressing
Halloumi Salad Rocca Salad | grilled Halloumi Cheese | Walnuts | Homemade Dressing

eabadl Lialio | Sgdus poko dir | B3 dakes pgl> dakus

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten berat Sie unser Team gerne personlich.
Our team will gladly advise you about any allergy or intolerance.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1 % MwsSt.
All prices are quoted in Swiss Francs (CHF) including 8.1 % VAT.
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Hummus de Boudi | Hummus of Boudi | $3¢ (ae=>
Klassischer Hummus Kichererbsenplree | Tahini | Olivendl
Classic Hummus Chickpeas puree | Tahini | Olive Oil

O9) C | pamosnd] s | gondae e (Suwd yans

Hummus bel Lahmeh Hummus | Lammfilet | Olivendl
Hummus bel Lahmeh Hummus | Lammfilet | Olive Oil

098 o) | i duid | pan> deslll aes

Hummus bel Lahmeh wel Snoubar Hummus | Lammfilet | gerdstete Pinienkerne | Olivendl

Hummus bel Lahmeh Hummus | Lammfilet | roasted Pine Nuts | Olive Oil
O9) C) | pasoe ygie | ik daudid | pas> dezelil e

Hummus Scharf Hummus | Pikante Walnusspaste | Olivendl
Hummus Spicy Hummus | Spicy walnut paste | Olive Qil

0}?)9:’)|5ﬁ’“|uwr"'uﬁ“"

Hummus Randen Hummus | Randenmousse | Olivenél
Hummus beetroot Hummus | beetroot Mousse | Olive Oil

09l o) | e pee sdeds | pas> Jlieddl ae>

Hummus Bayrouti Hummus | Petersilie | Kreuzkimmel | Olivendl
Hummus Bayrouti Hummus | parsley | cumin | Olive Qil

OF) S0 | 09aS | pdgds | pae> G pae>

Teigtaschen | Dumplings | &Uoxas
Fatayer bel Sbenegh Gebackene Teigtaschen | Spinat | Sumak | Pinienkerne

Fatayer bel Sbenegh Baked Dumplings | Spinach | Sumac | Pine Nuts
gl | Blow | Fleadl drdime lizas Fluadl pllad

Rakakat bel Jebneh gerollter Teig | libanesischer Kase | Krauter
Rakakat bel Jebneh Rolled Dough | Lebanese mix Cheese | Herbs
olaeYls Al Ll ddomadl G5B dgone La5la) Duzddb B,

Sambousek bel Lahmeh, frittierte Teigtaschen | Hackfleisch | Pinienkerne
Sambousek bel Lahmeh, Fried Dumplings | Minced Meat | Pine Nuts

Lahmeh Baajin gebackener quadratischer Teig | Hackfleisch | Tomaten | Pinienkerne
Lahmeh Baajin Baked Square Dough | Minced Meat | Tomatoes | Pine Nuts
2oe | B9 | dagyie das) deiiomag )guie Wlizas ARy dox

Kebbeh bel lahmeh gefillter Bulgurteig | Hackfleisch | Nisse
Kebbeh bel lahmeh Stuffed bulgur dough | minced meat | nuts
OLuSo | dogyie doxed | ddine Jel diyme daxll &S
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Kalte Mezze | Cold Mezze | 8L 8)

Mutabal Gerducherte Aubergine | Sesampaste | Olivendl 11.-
Mutabal Smoked Eggplant | Sesame Paste | Olive Oil
O9%) Caj | Aub | 3de Olasidb Juie

Labneh Joghurtcreme | Tomaten | Olivenél 10.-
Labneh Yoghurt Cream | Tomato | Olive Oil
Oyl Co) | Brsa | LaiSe ) did

Labneh Harra Joghurtcreme | Chilli | Olivendl 11.-
Labneh Harra Yoghurt Cream | Chili |Olive Oil
Ozl o) | > | aiSe (ol 0y did

Griine Labneh Joghurtcreme | blanchierter Basilikum | Pinienkernpiree | Olivendl 12.-
Green Labneh Yoghurt Cream | Blanched Basil | Pine seeds puree | Olive Oil
090 o) | Ogxhas mgie | Obwy | LiSe () sl pas did

Labneh w Zaytoun Joghurtcreme | schwarzes Olivenpiiree | Olivendl 11.-
Labneh w Zaytoun Yoghurt Cream | Black Olive Puree | Olive Oil
Ogeban D gul Og) | CaiSe o 098)9 &

Muhamara Walnusspaste | scharfe Paprika | Granatapfelsirup 12.-
Muhamara Walnut Paste | hot Peppers Paste | Pomegranate Syrup

O9ekan je | Oloydl puos | 8y> il Bpecee

Warak Inab gefiillte Weinbldtter mit Reis | Tomaten | Petersilie 12.-
Warak Inab Stuffed Grape Leaves with Rice | Tomato | Parsley
gy | Byou | LIL ghme s )9
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Warme Mezze| WarmMezze | &3l i

Musakaa Aubergine | frische Tomatensauce | Kichererbsen
Musakaa Eggplant | fresh Tomato Sauce | Chickpeas
> o> | C_)Ua]‘ 8y9dl dalso | O‘."d:ﬂgz\&a.wﬁ

Batata Harra Kartoffelwtrfel | Pepperoncini | Koriander | Zitronensaft
Batata Harra Diced Potatoes | Spicy | Coriander | Lemon Juice
Ogalll s | slpas 8,38 | > | @laSe dudie Usllay §yo Uolas

Lubiyeh bel Zet griine Bohnen | frische Tomatensauce
Lubizeh bel Zet Green Beans | Fresh Tomato Sauce
dzlall 8)9uidl dialio | sl dugd Cadll dug)

Falafel frittierte Kichererbsenbillchen | Taratorsauce (Tahini, Zitrone, Kreuzkiimmel)
Falafel Fried Chickpeas Balls | Tarator Dip

sgblbll Labe | ddid) Oghall passdl jol,3l JONS

Tomaten Burgul Burguleintopf | Frische Tomatensauce | Kichererbsen
Tomato Burgul Cooked Stew Burgul | Fresh Tomato Sauce | Chickpeas
o pan> | Azjlall Broid! dualio | Eaddas J25 Byguidl J&i

Poulet Fliigel provencale gegrillte Pouletfliigel | Knoblauch | Koriander | Zitronensaft 6 Stk.

Chicken Wings Provencal Grilled Chicken Wings | Garlic | Coriander |Lemon Juice
sl pas | 838 | 058 | s glors @ls> dad 1 Jluddyy gl wilsr

Crevetten Crevetten | Senf | Zitronensauce 6 Stk.

Shrimps Shrimps | Mustard Lemon Sauce
el o J3y3dl dialio | o3 gad T ka3

Halloumi gegrillter Halloumi Kase | Granatapfelsirup | Zaatar (lib. Gewdirz) 4 Stk.

Halloumi Grilled Halloumi Cheese | Pomegranate syrup | Zaatar
A5 | Ol s | gad 4 bgis pol> dir (294>
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Zum Teilen (ab 2 Pers.) | Sharing (from 2 pers.) | (cruaseds oo ASY) USCie Do ALSES

Mezze mix vegetarisch 5 kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat 30.- p.P.
Weinblatter und Falafel Stlicke pro Person.
Mezze mix veggie 5 of cold & warm Mezze-Bowls with Fatoush Salad |
Wine Leaves and Falafel for each person.
oasd S cas (3)99 JENS dakad i gaall dlali o 83)Wlg dis-Ludl Bl (e dlSLie LS 0 A B)lo

Mezze mix vegan 5 kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat | 31.- p.P.
und dazu jeweils Weinblatter und Falafel Stlicke pro Person.

Mezze mix vegan 5 of Cold & Warm Mezze-Bowls with Fatoush Salad |

Wine Leaves and Falafel for each Person.

vasd S Cue ()99 JANS dakad i gaall Aaliw g 83yllg dis-Ludl B)ledl (e dSLie LS 0 i Blo

Mezze mix glutenfrei 5 kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat, 32.- p.P.
und dazu jeweils Weinblatter und Falafel Stlicke pro Person.

Mezze mix gluten Free 5 of Cold & Warm Mezze-Bowls with Fatoush Salad |

Wine Leaves and Falafel for each Person.

Gl Alaluo go 53yWlg AiLudl Bilall (e AULine Ll 0 3 gl oo AU AU B)lo

vasd S cae @99 SO dalad

Mezze mix Fleisch, 5x kalte & warme Mezzeschalen mit Fatoush Salat | 38.- p.P.
dazu jeweils mini Kaftaspiess | mini Pouletspiess | Falafel pro Person.

Mezze mix Meat, 5x cold & warm Mezze-Bowls with fatoush salad |

mini Kafta Skewer | mini Chicken Skewer | Falafel per Person.

Uil dlales ae 53)lWlg ALl Bilall (po ALt ol 0 AlLée Bl

pased S JOM dakady mlrs ppiue vy kS (e (S

Kinder Menii | Children Menu | 3Y¢¥! &ilbe>g

Pouletspiess mit Pommes oder Reis 16.-
Chicken Skewer with fries or rice

3181 ddiae bolay po gl s

Poulet Nuggets (6 Stk.) mit Pommes 15.-

Chicken Nuggets (6 Pcs.) with French Fries
ddaa)l bblad & Cl>.> &\aé A QUJ.GU

Fischstabchen (5 Stk.) mit Pommes 14.-
Fish Fingers (5 Pcs.) with French Fries
L)l Uolad) g (adab 0) howad! 2Ll
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Chef Teller | Chef Plates | <aidl Bl

Mashewi Li-Beirut Kafta | Shish tawook | Rinderfiletspiess | Lammfiletpiess | Lammkotelett | Sejok
Mashewi Li-Beirut Kafta | Shish tawook | Beef filet skewer | Lamb filet Skewer | Lamb Chop | Sejok
G | add o] | o9l i | s | PJ.&&SM| @@u@agﬁg&sgw

Li-Beirut Burger Hackfleisch (150g) | Mezze | Pommes
Li-Beirut Burger minced Meat (150g) | Mezze | French Fries
Adio Uollay | Blo | (§10+) dogyie doox) s 53 g Al

Shawerma (Poulet) grilliertes mariniertes Poulet | Knoblauchcreme | Essiggurken
Shawerma (Chicken) Grilled Marinated chicken | garlic cream | pickles

oS | £ S | G gl Ol gl Layglis

Shawerma (Rind) grilliertes mariniertes Rindfleisch | Hummus | Essiggurken | Biwaz
Shawerma (Beef) Grilled Marinated Beef Meat | Hummus | pickles | Biwaz

oS | pae> | Ssdin o) Dl e Layglds

Samkeh Harra Trabelsiyeh Dorade Fisch Filet | scharfe Tahinisauce |Batata Harra
Samkeh Harra Trabelsiyeh Sea Bream Filet | spicy tahini sauce | Batata Harra
By Uollay | 8yl diedall dualio | zlal Glows Ayl By dSaun

Kastaleta Ghanam (4 Stk.) Lammkotelett | Hummus | Biwaz
Kastaleta Ghanam (4 Pcs.) lamb chops | hummus | biwaz

o | ra | sl iy (s ) ik &3S

Kharouf Mehshi Lammhaxe (Sous Vide) | Hackfleisch mit Reis | Natur Joghurt
Kharouf Mehshi Lamb shank (sous vide) | Rice with Meat | Natural Yoghurt

0 | ool o3l | b gy pond (gl By

Djej w Batata Pouletschenkel im ofen | Kartoffeln | Koriander | Zitronensaft | Reis
Djej w Batata Chicken thighs in the oven | potatoes | Coriander | lemon juice | Rice
I | pael s | 8055 | Uollay | 0,a0h (Sgdue gl b bllasg zlrd

Sheikh al Mahshi gegrillte Aubergine gefillt | Hackfleisch | Pinienkerne | frische Tomatensauce | Reis
Sheikh al Mahshi grilled eggplant stuffed | minced meat | pine nuts | fresh tomato sauce | rice

50 | @25l pbolab dualo | siuo | poshe poxd | stions (Sode Ol (gleomall o
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Einzel Spiesse | Single Skewers | 45,8 tl;wi

Kafta Spiess Hackfleisch (Lamm&Rind) | Zwiebel | Petersilie
Kafta Spiess Minced mix meat (Lamb&Beef) | Onion | Parsley
sy | s | (039 582)d0g 500 dane) dIBS

Shish Tawook marinierte Pouletbrust mit Joghurt | Zitronensaft
Shish Tawook Marinated Chicken breast with yoghurt | Lemon juice
vasldl juas | b gedie zlrs s Goglo Jiurds

Lammfilet Spiess mariniertes Lammfilet | Olivendl | Orientalische Gewtirze
Lamb fillet Skewer marinated Lamb fillet |Olive Oil | Oriental Spices
434 Ohleg | g0 coi| Uk it ddd @i dukad o2 Ferws

Rinderfilet Spiess mariniertes Rinderfilet | Olivendl | Orientalische Gewlirze
Beef Filet Skewer marinated Beef fillet | Olive Oil | Oriental Spices
434 Ohley | g0 o] Ak yir aakd i dakid G

Sejok Hackfleisch (Lamm&Rind) | Knobli | Kreuzkiimmel
Sejok minced Meat (lamb & beef) | Garlic | Cumin

095 | pgb | (exks yi)adngyie Ao (Gomaw

Beilagen | Side Dishes | duil> 3ubl

Orientalischer Reis | Oriental Rice | éﬁ)‘j

Zimtreis mit Hackfleisch | Cinnamon Rice with minced meat | &o9yae)l dosllg &8,aJL )i

Pommes | French Fries | ddao Ulay
Suisskartoffel Pommes | Sweet French Fries | 8¢l> ddio Ul
Potato Wedges | Potato Wedges | =49 Ul

Dessert | Sweets | <Lgl>

Hausgemachte Baklawa gefiillt | gemischte Nussmischung | Zuckersirup
Homemade Baklawa Stuffed mixed nuts | Sugar Syrup

b |l oS | dndons iy BN

Tamriyeh fleischige Datteln | Pistaziencreme | gerostete Nusse (3 Stk)
Tamriyeh fresh dates | Pistachio cream | Roasted Nuts (3 Pcs.)

Q305 (el 4) Ol | Frandd] day)S | Azl 405 &yl

Mohalabyeh bel Zaafaran Milchpudding | Safran | Pistazien
Mohalabyeh bel Zaafran Milk Pudding | Saffron | Pistachio

Giwd | Ohae) | dudge Olyaeyb durdgo

Othmaliyeh bel Ashta
Othmaliyeh bel Ashta
‘ih & ”I,L.J ”ﬂ._l :.=
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Alkoholfrei Getranke | Alcoholfree Drinks
dud 9xS A& Cibg Ao

Coca Cola | Coca Cola Zero | Fanta | Sprite
Gazoza Mandarine | Gazoza Zitrone
Rivella Rot

Apfelschorle

Ginger Beer

Mineralwasser Klein mit / ohne
Mineralwasser Gross mit / ohne

Barbican 0.0 %

Calanda 0.0 %

Heineken 0.0 %

Safte & Alkoholfreie Cocktails | Juices & Alcoholfree Cocktails

SS9 yShaall

Libanon Passions Frucht | Kokosnuss | Anassaft | Orangensaft
Al manara Mangosirup | Gazoza Mandarine | Orangensaft

Al Hamra Strasse Ginger Beer| Pfefferminze | Gurkensirup | Gazoza Ztirone

Zaytouna Bay frische Limetten | Pfefferminze | Ginger Beer
Li Beirut Passion Ginger Beer | Limetten | Maracujasaft
Jallab (Dattelgetrank an Mandelgarnitur)

Wardet Habibi (Rosenbliiten-Getrank)

Gin Tonic 0.0 %

Orangensaft

Ananassaft

Granatapfelsaft frisch gepresst

Hausgemachter Laban Ayran

Hausgemachter Ingwer Eistee

Heisse Getrdnke | Hot drinks | 4Ll &l Al

Tee Variation

Li-Beirut Tee

Hausgemachter Ingwer Tee mit/ohne Honig
Espresso

Doppelter Espresso

Espresso Macchiato

Kaffee Cream

Capuccino

Latte Macchiato

Sahlab (Puddinggetrank aus der Orchideenknolle)

33cl
35cl
33cl
33cl
20cl

33cl
33cl
33cl
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Deklaration

Lamm
Schweiz
Neuseeland

Rind
Schweiz

Pouletschenkel
Schweiz
Deutschland

Dorade
Tlrkei

Crevetten
Indien

Brot
Deutschland

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten berat Sie unser Team gern personlich.
Our team will gladly advise you about any allergy or intolerance.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1 % MwSt.
All prices are quoted in Swiss Francs (CHF) including 8.1 % VAT.



